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W cenie 220 zł / os. oferujemy : 

Menu w formie bufetu szwedzkiego 
- 5 serwisów w tym 9 dań ciepłych serwowanych w podgrzewaczach oraz kociołkach

Przekąski zimne:
- finger food’s / sałatki / tradycyjne polskie delikatesy stołu / Patery mięsne /  Deski serów / marynaty / pieczywo mieszane		

Bufet słodki domowych wypieków oraz pater y z owocami sezonowymi

Open Bar napoi ciepłych oraz zimnych – bez l imitu

Alkohol w cenie: 	 				  

-  Stock Prestinge 0,25 l/os. 

- Wino domowe białe lub czerwone 0,25 l/os. 

Oprawę muzyczną zapewni zespół Constelation

Zapraszamy od 20:00 – 04:00

Kiel iszek Prosecco na powitanie Nowego Roku

		

Dania Główne serwowane w formie bufetu szwedzkiego w podgrzewaczach oraz kociołkach:

		

I serwis o godzinie 20:20 

Zupy w sumie 250 ml  / os. z n/w asortymentu
- Rosół jak u mamy podany z domowym makaronem oraz pachnącą pietruszką

- Flaki wołowe serwowane z bułkami koktajlowymi							     

Dania Główne w sumie 150 ml  / os. z n/w asortymentu
- Wieprzowina | Bitki wieprzowe „sous-vide” z karczku podane z sosem demi glace						   

- Drób |  Kotlet De Volaille napychany swojskim masłem oraz pietruszką

- Ryba |  Filet z dorsza po prowansalsku podany na ratotuille warzywnym					  

Dodatki skrobiowe w sumie 150 ml  / os. z n/w asortymentu
- Ziemniaki pieczone z ziołami
- Kluski śląskie z masłem
- Ryż z warzywami po tajsku z curry									       

Dodatki warzywne w sumie 150 ml  / os. z n/w asortymentu				  
- Mix sałat z ziołowym winegrette
- Buraki tarte podane na zimno
- Kapusta zasmażana								      

							       			   					   
			 

II serwis o godzinie 22:00

Bigos na trzech rodzajach mięs, zakrapiany czerwonym winem 200g/os. 

III serwis o godzinie 23:30

Zupa gulaszowa serwowana z bułkami koktajlowymi 250ml/os. 

IV serwis o godzinie 01:30

Ragout z szynki marynowanej w rozmarynie z kapeluszami pieczarek 200g/os. 

V serwis o godzinie 03:00

Tradycyjny Żur na domowym zakwasie serwowany z jajkiem oraz kiełbasą 250ml/os. 



PRZEKĄSKI ZIMNE PODANE W FORMIE BUFETU SZWEDZKIEGO:
		

Deska mięs pieczystych naszej produkcji oraz selekcja serów 
w towarzystwie winogron oraz orzechów
w sumie 240 g / os. z n/w asortymentu
- Schab faszerowany śliwką kalifornijską

- Karczek pieczony w marynacie ziołowo – czosnkowej

- Rolowany boczek w marynacie

- Ser camembert

- Ser blue

- Gouda wędzona					   

Przekąski rybne w sumie 150 g / os. z n/w asortymentu
- Śledzie bałtyckie serwowane po wiejsku z cebulką oraz korniszonem

- Śledzie bałtyckie serwowane po Węgiersku

- Śledzie bałtyckie serwowane w sosie śmietanowym z jabłkiem Grójeckim				 

Bar sałatkowy w sumie 100 g / os. z n/w asortymentu
- Sałatka Gyros
- Sałatka grecka z serem feta
- Sałatka jarzynowa								      

Tradyc yjne Polskie przekąski w sumie 160g/ os. z n/w asortymentu				  
- Schab po warszawsku
- Tymbaliki drobiowe na sałacie z cytryną
- Tymbaliki wieprzowe na sałacie z cytryną	

Dodatki 			 
- Pieczywo mieszane, masełko smakowe,
- Sosy do mięs  (chrzan, ćwikła, żurawina),
- Zestaw przekąskowy (marynaty, pieczarki, papryka, ogórek)	

Przekąski typu finger food w sumie 300 porcji  z n/w asortymentu 
Wytrawne przekąski 60 p /25-35g z n/w:				  

- Quichelorraine z żółtym serem oraz prażonym boczkiem
- Grillowana cukinia z mozzarellą oraz sosem balsamicznym

Mięsne  drobne przekąski 60 p /25-35g z n/w:				  

- Roladki ze śliwek w prażonym boczku

- Tartinki z prosciutto crudo oraz musztarda dijon	

Przekąski wegetariańskie 90 p /25-35g z nw:				  

-  Pomidorki cherry z mazarellą skropine pesto bazyliowym

- Mini tortille z ziolowym fromage oraz pestkami dyni

- Mini bagietki z crème fresh oraz pomidorkiem cherry

Tartinki  90 p /25-35g z nw:				  

-  Tartinki z serem camembert oraz sosem żurawinowym

- Tartinki z dipem paprykowym oraz czarnaymi oliwkami

- Tartinki z guacamole oraz tuńczykiem	 			   				  

Słodkie wypieki ser wowane w bufecie  3 porcje na os. / 40 -60 g z n/w :				  

-  Szarlotka z kruszonką

- Sernik z bakaliami

- Panna Cotta na musie malinowym

- Czekoladowe Eton Mess z leśnymi owocami

- Babeczki z musem waniliowym  z wisienką maraschino
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Bar z napojami:
- Soki owocowe - bez limitu

- Napoje gazowane – bez limitu

- Woda mineralna - bez limitu

- Kawa  z dodatkami - bez limitu

- Paleta herbat smakowych z dodatkami - bez limitu

* napoje zimne podajemy do stołów bez ograniczeń

Patera owoców 200g/os. 
							       			   					   
			 


