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ZUPA:

- Wigiliny barszcz czerwony podany z uszkami

DANIE GORACE:

- Smazone saute dzwonki z karpia podany z ziemniaczkomi

DODATKI:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Kapusta z grochem
- Buraczki zasmazane

DESER:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Makowiec
- Jabtecznik

OPEN BAR z napojami

bez limitu

- Kompot z suszu

- Kawa z dodatkam,

- Paleta herbat z dodatkami,
- Soki owocowe,

- Woda mineralna (n. gaz)

Wariant 1 - menu dostepne tylko w lokalu | czas realizacji do 2 h
Optatek na sianku podany

250 ml/ S szt./ os.

1209/ 150 g/ os.

150 g/ os.
150 g/ os.

180 g/ os.
180 g/ os.

cena: 69,00 zt / osoba

Wariant 2 - menu dostepne tylko w lokalu | czas realizacji do 4 h
Optatek na sianku podany

ZUPA:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Wigiliny barszcz czerwony podany z uszkami
- Zupa grzybowa z kaszq peczak

DANIE GORACE:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Smazone saute dzwonki z karpia podany z ziemniaczkami
- Pieczony filet z miruny podany z ziemniakami

DODATKI:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Kapusta z grochem

- Kapusta kiszona z marchwiq

- Wigilina kapusta z grzyloami

DESER:

Do wyboru jedna pozycija (jednakowa dla wszystkich)
- Maokowiec
- Szarlotka z cynamonem nal ciepto z lodami

ZIMNE PRZEKASKTI:

- Saotatka jarzynowa

- Sledz pod pierzynka z jaika, buraka ,cebuli
- Ryba po grecku

- Pieczywo mieszane

OPEN BAR z napojami

bez limitu

- Kompot z suszu

- Kawa z dodatkami,

- Paleta herbat z dodatkami,
- Soki owocowe,

- Woda mineralna (0. gaz)

xbe

290 ml/ 5 szt / os.
250 ml / os.

1209/ 150 g/ os.
1209/ 150 g/ os.

150 g/ os.
150 g/ os.
150 g/ os.

180 g/ os.
180 g/ os.

80 g/ os.
50g/20g/ os.
40g/ 40 g/ os.

cena: 89,00 zt / osoba

)
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Optatek na sianku podany
ZUPA:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Wigiliny barszcz czerwony podany z uszkami
- Krem grzybowy z tazankami domowej produkcii

DANIE GORACE:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Smazone saute dzwonki z karpia podany  z ziemniaczkami
- Dorsz saute na sosie cytrynowo maslanym podany z ziemniaczkami

DODATKI:

Do wyboru jedna pozycija (jednakowa dla wszystkich)
- Kapusta z grochem

- Kapusta kiszona z marchwiq

- Wigilina kapusta z grzyboami

- Bukiet warzyw blanszowanych

- Buraczki zasmazane

DESER:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Semik na sosie z malin

- Strudel jabtkowy z sosem waniliowym

-Szarlotka z cynamonem na ciepto z lodami

ZIMNE PRZEKASKI:

Do wyboru cztery pozycije:

- $ledz przyrzadzony na 3 sposoby

(z cebulg, w sosie smietanowym z jabtkiem oraz pod pierzynka z jajka, burakow oraz cebuli )
- Tradycyina satatka jarzynowa

- Jaja faszerowane pieczarkami oraz radycyine z majonezem i pietruszkq

- Ryba po grecku

- Pasztet firmowy z chutney z czerwonej cebuli

- Tymbaliki drobiowe na satacie z cytryna

- Tymbaliki wieprzowym na satacie z cytryna

- Deska przekasek mix wedlin oraz serdow

( miesa pieczyste naszej produkcii : karczek boczek ,schab ,szynka /

Sery : camembert , mimolet , gouda wedzona , blue. Podany w towarzystwie winogron )

DODATKI:

- Pieczywo mieszane

- /estaw przekaskowy pikli
- Sos zurawinowy

- Chrzan

- Cwikta

OPEN BAR z napojami

bez limitu

- Kompot z suszu

- Kawa z dodatkam,

- Paleta herbat z dodatkami,
- Soki owocowe,

- Woda mineralna (n. goz)

Wariant 3 - menu dostepne tylko w lokalu | czas realizacji do 4 h

250 ml/ 5 szt./ os.
250 ml/ os.

1209/ 150 g/ os. —
120g/ 150 g/ os. b

1509705 pugm P
150 g/ os.
150 g/ os.
150 g/ os.
150 g/ os.

180 g/ os.
180 g/ os.
180 g/ os.

50g/20g/ os

40g/20g/ os.
50 g /os.
40g/ 40 g/ os.
50g/10g/ os.
50 g/ os.
50 g/ os.
240 g/ os.

cena: 109,00 zt / osoba
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Wariant 4 - menu dostepne tylko w lokalu | czas realizacji do S h
- Optatek na sianku podany

YSTAWKA:

-
Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich) 120 g / os.
- Sledz podany z grzanka na sosie musztardowy z gatazka kopru
- Kapelusz pieczarki faszerowany grillowanymi warzywami zapieczony wedzonym serem
- Parfait drobiowy podany na grzance z chutneyem z czerwonej cebuli

ZUPA: e

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)
- Wigiliny Barszcz czerwony podany z uszkami 250 ml/ S sz
- Krem grzybowy z fazankami domowej produkcii 250 ml/ 40 g
- Zur wigiliny 250 ml / os.

DANIE GORACE:

Do wyboru jedna pozycija (jednakowa dla wszystkich)

- Smazone saute dzwonki z karpia podany z ziemnickami 1209/ 150 g/ os.
- Dorsz saute na sosie cytrynowo maslanym podany z ziemnickami 1209/ 150 g/ os.
- Grillowany foso$ w sosie musztardowo-miodowym z ryzem 1209/ 150 g/ os.
DODATKI:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)

- Kapusta z grochem 150 g/ os.

- Kapusta kiszona z marchwiq 150 g/ os.

- Wigilina kapusta z grzytoami 150 g/ os.

- Bukiet warzyw blanszowanych 150 g/ os.

- Buraczki zasmazane 150 g/ os.
DESER:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowa dla wszystkich)

- Semik na sosie z malin 180 g/ os.

- Tradycyina wigilina kutia 180 g/ os.

- Strudel jabtkowy z sosem waniliowym 80 g/ os.

- Szarotka z cynamonem na ciepto z lodami 180 g/ os.

DANIE GORACE:

Do wyboru jedna pozycija (jednakowa dla wszystkich)

- Wigiline pierogi z kapustq i grzybami okraszone ztocista cebulka b szt./ os.

- Barszcz z krokietem z pieczarkami oraz serem 250ml/ 1 szt./ os.

- Tomahawki schabowe podane na kaszy peczak z sosem grzybowym 120g/ 150g/ 120g os.
oraz miksem safat z vinegret malinowym

- Kulebiak z grzybami podany miksem satat z vinegret malinowym 200 g/ os.

ZIMNE PRZEKASKI:

Do wyboru pie¢ pozycie:

- Sledz przyrzadzony na 3 sposoby 50g/20g/os
(z cebulg, w sosie smietanowym z jabtkiem oraz pod pierzynka z jajka, burakdw oraz cebuli )

- Satatki: jarzynowa tradycyina oraz makaronowa z wedzonag makrelq 409/ 20 g/ os.
- Jaja faszerowane pieczarkami oraz fradycyine z majonezem i pietruszkq 50g /os

- Ryba po grecku 409/ 40 g/ os.
- Pasztet fimowy z marmoloda z czerwonej cebuli 50g/10g/os
- Tymbaliki drobiowe na sotacie z cytryng 50 g/ os.

- Tymbaliki wieprzowym na satacie z cytryng 50 g/ os.

- Deska przekasek mix wedlin oraz serow 240 g/ os.

( miesa pieczyste naszej produkcii : karczek boczek ,schab ,szynka /
Sery : camembert , mimolet , gouda wedzona, blue. Podany w towarzystwie winogron )

DODATKI:

- Pieczywo

- Zestaw przekaskowy pikli
- Sos zurawinowy

- Chrzan

- Cwikla

OPEN BAR z napojami

bez limitu

- Kompot z suszu

- Kawa z dodatkami,

- Paleta herbat smakowych z dodatkami,
- Soki owocowe,

- Woda mineralna (n. gaz)

*lampka domowego czerwonego lub biatego wina
do obiadu serwowana w karafkach




MENU W FORMIE BUFETU

dostepne w lokalu jok i w formie catering

minimalna ilo§¢ gosci: 30 oséb
Optatek na sianku podany

ZUPY:
Serwowane w kociotkach 250 ml / os

- Wigiliny barszcz czerwony z uszkami
- Zupa grzybowa z kasza peczak

DANIA GLOWNE: iy
Serwowane w podgrzewaczach / 1,5 porcji w sumie 120 g/ os.
- Smazone saute dzwonki z karpia

- Dorsz Saute na sosie cytrynowo maslanym

- Wigiline pierogi z kapustq i grzybami okraszone ztocista cebulka

DODATKI: L G

Serwowane w podgrzewaczach 200 g / os.
- Ziemniaki opiekane z ziotami

- Wigiline tazanki z kapustq i grzybami

- Kapusta z grochem

- Buraczki na ciepto

PRZEKASKI PODANE W BUFETACH:

- $ledz przyrzadzony na 3 sposoby 50¢g/20g/ os
(z cebulg, w sosie smietanowym z jabtkiem oraz pod pierzynkq z jaika, burakow oraz cebuli )

- Jaja faszerowane pieczarkami oraz fradycyine z majonezem i pietruszkq 50g/ os.

- Ryba po grecku 40g/ 40g/ os

- Deska przekasek mix wedlin oraz serdow 240g/ os

( miesa pieczyste naszej produkcii : karczek boczek ,schab ,szynka /
Sery : camembert , mimolet , gouda wedzona, blue. w towarzystwie winogron )

DODATKI:

- Pieczywo

- Zestaw przekaskowy pikli
- Sos zurawinowy

- Chrzan

- Cwikla

DESERY:

podawane w bufecie w sumie 3 porcje na osobe

- Piemik wigiliny 50 g/ os.
- Keks 50 g/ os.
- Rolada makowa 50 g/ os.

OPEN BAR z napojami

bez limitu

- Kompot z suszu

- Kawa z dodatkami,

- Paleta herbat smakowych z dodatkami,

- Soki ow we,
Woda mroha (. 6o cena: 139,00 zt / osoba

*Menu obejmuje rezerwacije do Sh
*Dania gorgce sq uzupetniane w bufecie przez 2,5h

Cena
za kazda
llos¢ osob rozpoczetq godzine
do 30 350, 00 zt
do 50 450, 00 zt
do 700 550, 00 zt

powyzej 900 650, 00 zt




gAY
9%
/

%?"f(. ‘\,\\ .

Wariant 1 - wiglinego menu cateringowego
Optatek na sianku podany
DANIA GORACE:

Podane w kociotkach i podgrzewaczach.

ZUPA:

- Wigiliny Barszcz czerwony podany z uszkami 250 ml/ 5 szt./ os.
DANIE GORACE:

- Wigiline Pierogi z kapustq i grzybami 150 g/ os.

SWiqteczny St(,)l rYbny w sumie 150 g / os
- Rybo PO grecku 100 g/ os
- Sledz? pod pierzynkq z joka , burcka, cebuli 50g/os

Deska przekasek
mix mies pieczystych naszej produkcji
oraz serow podanych w towarzystwie winogron: 240 g/ os

- Karczek pieczony w marynacie zioto-czosnkowej

- Boczek rolowany

- Schab faszerwoany sliwkq

- Ser camembert

- Wedzona Gouda

- Ser Blue

- Dodatki: pieczywo mieszane, chrzan, ¢wiklo, sos zurawinowy

SWIATECZNE WYPIEKI wsumic 1,5porcji na osobe / 100g
- Piemik wigiliny
- Rolada Makowa

OPEN BAR z napojami

bez limitu

- Kompot z suszu

- Kawa z dodatkami,

- Paleta herbat smakowych z dodatkami,
- Soki owocowe,

- Woda mineralina (n. gaz) cena: 89,00 Z+ / OSObG



DANIA GORACE:

Podane w kociotkach i podgrzewaczach.

ZUPA:

- Wigiliny Barszcz czerwony podany z uszkami

- Zur wigiliny

BUFET KANAPKOWY :rorcjE NA OSOBE /25-35 g:

- Mini bagietki z pasta z wedzonej makreli i pomidorkiem,
- Tartinki z Parfait drobiowym z chutneyem z czerwonej cebuli

SWIATECZNY STOL RYBNY w sumie 200 g / os

- Sledz po wiejsku w oleju z cebulka

- Sledz pod pierzynka z joka , burcka , cebuli

- Tradycyina ryba po grecku

BAR SALATKOWY w sumie 200 g / os

- Satatka jarzynowa

- Satatka makaronowa z wedzona makrelq

DODATKI

- Pieczywo mieszane
- Zestaw przekaskowy pikli

SWIATECZNE WYPIEKI wsumic 3 porcji na osobe / 100g

- Keks
- Rolada makowa
- Pierniczki glazurowane

OPEN BAR z napojami

bez limitu

- Wino grzane doprawione, gozdzikami i cytrusami

- Kompot z suszu
- Kawa z dodatkami,

- Paleta herbat smakowych z dodatkami,

- Soki owocowe,
- Woda mineralna (n. gaz)

Wariant 2 - wigilinego menu cateringowego
Optatek na sianku podany

cena: 99,00 zt / osoba

250 ml/ 5 szt./ os.
250 ml/ os

50g/ os
50g/os
100 g/ os

100 g/ os
100 g/ os

50g/os
50g/ os
50g/os

200 ml/ os




Dodatkowo proponujemy urozmaicenie menu
o dania gorgce:

DANIA JEDNOGARNKOWE:

(prosze wybraé jednq propozycije)

- Zupa grzybowa z kaszq peczak 250 ml/ os
- Krem grzybbowy z fazankami 200 ml / os
- Wigiline pierogi z kaustq i grzybbami okroszone ztocistq cebulka 6 szt / os

- Wigiliiny kulebiak z grzyloami 200 ml/ os

) cena: 19,00 zt / osoba
DANIA GEOWNE RYBA:

(prosze wybraé jednq propozycje)

- Wigiline dzwonki z karpia saute 100 g/ os
- Pieczony filet z tososia faszerowany porem i pomaranczg 100 g/ os
- Filet z dorsza zapiekany na cytrynowym beszamelu 100 g/ os

DANIA MIESNE:

(prosze wybraé jednqg propozycie)

- Rolada z poledwiczki wieprzowej z suszonymi sliwkami 100 g/ os
- Rolada ze schabu z kapusta i grzylbami w sosie 100 g/ os
DODATKI

(prosze wybraé dwie propozycie)

- Kapusta zasmazana z grochem 150 g/ os
- Buraczki zasmozaone 150 g/ os
- Bukiet warzyw blanszowanych 150 g/ os
- Wigiline tazanki z kapusta i grzyloami 150 g/ os
DODATKI

(prosze wybraé jednqg propozycije)

- Ziemniaki opiekane z ziotami 200 g/ os
- Kopytka z butkg tartq 150 g/ os

cena: 49,00 zt / osoba
DODATKOWA OFERTA:

Napoje z grupy PEPSI - bez limitu 10PLN/ os
ALKOHOLE:

Piwo grzane z przyprawami korzennymi oraz miodem 13 /0,9l
Wino grzane z przyprawami korzennymi oraz pomaranczq 10zt/0,2l
WINO:

-INDOMITA COSTA VERA CABERNET SAUVIGNON - CHILE

To wino o uimujacej, intensywnie purpurowej barwie,z gtebokimi, kasztanowymi refleksami. Jego wnetrze skrywa bgaty,
bardzo ztozony bukiet z wyczuwalnymi aromatami jagédd, dojrzatych czerwonych owocéw, suszonych moreli oraz
czekolady z dozq subtelnej nuty miety, W ustach dobrze zbudowane, petne, okragte,

o dtugim finiszu.
50,00zt/0,751

- INDOMITA COSTA VERA CHARDONNAY - CHILE

Wybrzeze Chile to wyjatkowe miejsce, gdzie bryza spotyka sie z cieptym, letnim powietrzem. To wiasnie z uprawianych
w tak dogodnych warunkach gron, ktérych szczep Chardonnay jest typowym przyktadem., stworzono to wyjatkowe wino.
Costa Vera Chardinnay to $wieze, rzeskie wino, o wyczuwalnym smaku cytruséw i owocow tropikalnych, zbalansowanym
delikatnym maslanym akcentem.

50,00z4/0,751
PIWO ORAZ GRZANCE
- Piwo grzane z miodem serwowane w warniku 0,51/ 0s/ 13,00 zt
- Wino grzane z przyprawami korzennymi oraz pomaranczq 0,21/ 0s/12,00 zt
- Piwo lane z beczki Zywiec 501/670,00 zt
WHISKY
- Whisky Ballantine’s 0,71- 150,00 z
- Whisky Jameson 0,7 1-170,00 zt
- Whisky Maker’s Mark 0,71-190,00 z
WODKI ceny zaczynaiq sie od |
- Stock 0,51 - 50 zt

- Amundsen 0,51-70 zt



DODATKOWE ATRAKCJE KULINARNE:

Tradycyiny st6t wiejski utrzymany w stylistyce biesiadnej ( z wtasnej wedzarni )
w cenie od 2500 zt w zaleznosci od liczby oséb

- Wiejski udziec z kopytem

- Szynka wedzona

- Kabanosy tradycyine

- Schab pieczony w ziotach

- Karczek pieczony szpikowany czosnkiem i majerankiem
- Peta swojskiej kietbasy

- Pasztet

- Salceson czarny oraz biaty

- Boczek rolowany

- Wedzona poledwica wieprzowa

DODATKI:

- Ogorki kiszone lub matosolne
- Staropolski chleb wiejski

- Smalczyk z jabtkiem

- Cwikta, chrzan, musztarda

SPEKTAKULARNY SERWIS przez Szefa kuchni dania cieptego dla min 50 os.:
- Udziec z kopytem podany z ziemniakami opiekanymi i kapustg zasmazang od 1000 zt

- Prosiak w catosci faszerowany kaszqg jeczmienng podany z kapustg zasmazang od 2000 zt

PROPONUJEMY DODATKOWE SWIATECZNE ATRAKCJE:

- Malowanie bombek $wiatecznych

- Przygotowywanie ozdéb swigtecznych

- konkurs pakowania kopotliwych prezentow
- Konkurs rozpoznawania smakéw wigiliinych

cena: 25,00 zt / osoba

*ceny sg cenami netto
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STRONA TECHNICZNA:

1. Zapewnienie stotéw do budowy bufetéw szwedzkich

2. Zapewnienie bielizny stotowej bufetéw szwedzkich.

3. Zapewnienie porcelany, sztuécdw, szkta podstawowego.

4. Zapewnieni obstugi kelnerskiei.

5. Zapewnienie niezbednej infrastruktury gastronomicznej do utrzymania odpowiedniej temperatury potraw.
6. Zapewnienie obstugi technicznej strony gastronomicznej.

7. Zapewnienie stolikéw koktajlowych

8. Transport.

Szanowni Panstwo , wartos¢ strony technicznej
jest uzalezniona od ilosci oséb oraz lokalizacii.

Cena strony technicznej zaczyna sie od 500,00 zt

*ceny sg cenami netto



