@ FIT LTRE L UDELES
] EAT  CATERING

Menu WARIANT 1 129 zt/ os.

CZAS TRWANIA IMPREZY: DO 5 GODZIN
(zupa, danie gtéwne, 5 przystawek, ciasto, open bar z napojami bezalkoholowymi)

ZUPY (prosze wybraé 1 pozycje z n/w)

Zur staropolski na domowy zakwasie z kiethasa, ziemniakami oraz jajkiem

Zur wegetarianski na wywarze warzywnym oraz domowym zakwasie podany z jajkiem
Tradycyjny rosol z makaronem domowej roboty

Flaki wolowe

Wielkanocny barszcz bialy z kielbasa oraz jajkiem

L I O N

DANIA GLOWNE (prosze wybraé 1 pozycje z n/w)

1. Filet z kurczaka w sosie kurkowym podany z gratin ziemniaczno - brokulowym oraz miksem
salat z sosem vinegrette

2. Grillowany stek schabowy z koscia w sosie chrzanowym podany z opiekanymi ziemniakami
oraz buraczkami zasmazanymi

3. Bryzol Wierzbickiego | schab | podana z puree ziemniaczanym oraz zasmazanymi buraczkami.

PRZYSTAWKI ZIMNE (prosze wybraé 5 pozycji z n/w)

Miesa pieczone wedlug staropolskich receptur

Pasztet wielkanocny podany z konfitura z czerwonej cebuli

Jajka faszerowane z musami (mus z szynki, mus pieczarkowy, mus lososiowy)
Tradycyjna satatka jarzynowa

Tymbaliki drobiowe

Nuggetsy 7 sosami

7. Dodatki (pieczywo mieszane, sosy do mies (chrzan, ¢wikla, Zurawina)

SV AW oN

CIASTA (podajemy na paterach)

1. Babka Wielkanocna
2. Sernik z rosa

NAPOQOJE ZIMNE ORAZ GORACE (bez limitu)

Woda mineralna gazowana/niegazowana z cytryng i mieta
Soki: pomaranczowy, jablkowy, czarna porzeczka

Napoje gazowane: Pepsi, 7Up, Mirinda

Kawa

Herbata

ALKOHOL

1. Wodka Stock Prestige 0,51 - 60 zt
2. Wodka Amundsen 0,51 - 80 zt

TORT

YR oW oo

Istnieje mozliwo$¢ zamowienia tortu bezowo - lodowego w naszej restauracji w cenie 75 zl/kg lub
wslawienie swojego tortu (wazne aby dostarczony byl paragon zakupu, wiaze sie to rowniez
z podpisaniem oswiadczenia o przeniesieniu catkowitej odpowiedzialnos$ci za spozycie tortu przez
zamawiajacego) wltedy obowiazuje dodatkowa oplata 100 zt za serwis tortu przez Kelnera.

INFORMACJE DODATKOWE:

o Do rezerwacji od 10 osob, zostanie doliczony serwis w wysokosci 10 % do rachunku koncowego
o Dzieci wwieku 3-10 lat | 50 % ceny. Dzieci w wieku do 3 lat GRATIS

o Istnieje mozliwos¢ przygotowania spersonalizowanego menu***
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Menu WARIANT 2 159 zt/os.

CZAS TRWANIA IMPREZY: DO 6 GODZIN

(zupa,

danie gtéwne, Il danie ciepte, 7 przystawek, ciasto, owoce, open bar z napojami bezalkoholowymi)

ZUPY (prosze wybraé 1 pozycje z n/w)

1.
2
3.
4
5

Zur staropolski na domowy zakwasie z kiethasa, ziemniakami oraz jajkiem

. Zur wegetarianski na wywarze warzywnym oraz domowym zakwasie podany z jajkiem

Tradycyjny rosol z makaronem domowej roboty

. Flaki wolowe
. Wielkanocny barszcz bialy z kiethasa oraz jajkiem

DANIA GLOWNE (prosze wybraé 1 pozycje z n/w)

1.

Karczka confit z sosem zZurawinowym podana na puree ziemniaczanym z surowka
7 czerwonej kapusty

. Filet z kurczaka w sosie kurkowym podany z gratin ziemniaczno - brokulowym oraz miksem

salat z sosem vinegrette

Grillowany stek schabowy z koscia w sosie demi glace podawany ze zlocistymi kopytkami

i buraczkami zasmazanymi

Bryzol Wierzbickiego | schab | podana z puree ziemniaczanym oraz zasmazanymi buraczkami.

PRZYSTAWKI ZIMNE (prosze wybra¢ 7 pozycji z n/w)

1.
2
3
4
5.
6
7
8
9

10.
11.

Sledziowe roladki w trzech smakach (po cygansku, z cebula, ze $mietana i jabtkiem)

. Miesa pieczone wedlug staropolskich receptur
. Pasztet firmowy podany z konfitura z czerwonej cebuli
. Jajka faszerowane z musami ( mus z szynki, mus pieczarkowy, mus lososiowy)

Tradycyjna salatka jarzynowa

. Salatka Wielkanocna z jajkiem, rzezucha oraz sosem tatarskim
. Tartinki z creme fresh, wedzonym lososiem oraz galazka kopru
. Tatar ze sledzia na pumperniklu

Mini Tymbaliki drobiowe
Nuggetsy z sosami
Dodatki (pieczywo mieszane, sosy do mies (chrzan, ¢wikla, Zurawina)

CIASTA (podajemy na paterach)

1.
2.
3.

Babka Wielkanocna
Sernik z rosa
Keks z bakaliami

PATERA OWOCOW

DRUGIE DANIA (prosze wybra¢ 1 pozycje z n/w)

oo

Barszcz czerwony podany z krokietem nalesnikowym (ser, pieczarki, cebula)
Tradycyjna zupa gulaszowa podana z pieczywem

Zur staropolski na domowy zakwasie z kiethasa, ziemniakami oraz jajkiem

Pieczony karczek w sosie chrzanowym z kluskami slaskimi oraz blanszowana fasolka
SzZparagowa
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NAPOQOJE ZIMNE ORAZ GORACE (bez limitu)

Woda mineralna gazowana/niegazowana z cytryna i mieta
Soki: pomaranczowy, jablkowy, czarna porzeczka

Napoje gazowane: Pepsi, 7Up, Mirinda

Kawa

Herbata

ALKOHOL

1. Wodka Stock Prestige 0,51 - 60 zt
2. Wodka Amundsen 0,51 - 80 zt

WINO BIALE

LA o

1. Indomita costa vera chradonnay - 50 zt
2. indomita gran reserva sauvignon blanc - 70 7t
3. crazy fruit - 50 zt

WINO CZERWONE

1. Indomita costa vera cabaernet sauvignon - 50 zt
2. indomita gran reserva malbec - 70 zt
3. primitivo di manduria riserva suprema - 130 zt

TORT

Istnieje mozliwos¢ zamowienia tortu bezowo - lodowego w naszej restauracji w cenie 75 zl/kg lub
wstawienie swojego tortu (wazne aby dostarczony byl paragon zakupu, wiaze sie to rowniez
z podpisaniem oswiadczenia o przeniesieniu calkowitej odpowiedzialnosci za spozycie tortu przez
zamawiajacego) wtedy obowiazuje dodatkowa oplata 100 zt za serwis tortu przez Kelnera.

INFORMACJE DODATKOWE:

e Do rezerwacji od 10 osob, zostanie doliczony serwis w wysokosci 10 % do rachunku koncowego
o Dzieci wwieku 3-10 lat | 50 % ceny. Dzieci w wieku do 3 lat GRATIS
o Istnieje mozliwos¢ przygotowania spersonalizowanego menu***
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Menu WARIANT 3 199 zt/os.

CZAS TRWANIA IMPREZY: DO 8 GODZIN
(zupa, danie gtéwne, deser, Il danie ciepte, 9 przystawek, ciasto, owoce, open bar z napojami
bezalkoholowymi)

ZUPY (prosze wybraé 1 pozycje z n/w)

Zur staropolski na domowy zakwasie z kiethasa, ziemniakami oraz jajkiem

Zur wegetarianski na wywarze warzywnym oraz domowym zakwasie podany 7 jajkiem
Tradycyjny rosol z makaronem domowej roboty

Flaki wolowe

Wielkanocny barszcz bialy z kielbasg oraz jajkiem

L S N

DANIA GLOWNE (prosze wybraé 1 pozycje z n/w)

1. Karczka confit z sosem Zurawinowym podana na puree ziemniaczanym z surowka
7 czerwonej kapusty
2. Filet z kurczaka w sosie kurkowym podany z gratin ziemniaczno - brokulowym oraz miksem
salat z sosem vinegrette
3. Grillowany stek schabowy 7z koscia w sosie demi glace podawany ze zlocistymi kopytkami
i buraczkami zasmazanymi
4. Grillowany losos podany na miksie salat z malinami, borowkami, pomidorkami cherry
7z sosem cytrusowym
5. Delikatna piers z kurczaka faszerowana serem kozim oraz suszonymi pomidorami podana
7z puree ziemniaczanym i miksem salat z sosem vinegrette

DESER

1. Suflet czekoladowy 7 pikantng truskawka podany na chutney owocowym oraz sosem angielskim
2. Beza Pavlova z sosem mango oraz owcoami

PRZYSTAWKI ZIMNE (prosze wybraé 9 pozycji z n/w)

Sledziowe roladki w trzech smakach (po cygansku, z cebula, ze $mietana i jablkiem)
Miesa pieczone wedlug staropolskich receptur
Pasztet wielkanocny podany z konfitura z czerwonej cebuli
. Jajka faszerowane z musami ( mus z szynki, mus pieczarkowy, mus lososiowy)
Tradycyjna salatka jarzynowa
Salatka Wielkanocna z jajkiem, rzezucha oraz sosem tatarskim
Tartinki z creme fresh, wedzonym lososiem oraz galazka kopru
Roladki schabowe z nadzieniem chrzanowym
Tatar wolowy na liSciach cykorii
. Tatar ze $ledzia na pumperniklu
. Mini tymbaliki drobiowe
. Nuggetsy z sosami
. Salatka z rucoli oraz pomidorkow cherry oproszona chrustem z boczku wedzonego
i serem plesniowym
14. Salatka grecka z serem feta, pomidorem, ogorkiem i czerwona cebula oraz sosem vinegrette
15. Salatka gyros
16. Dodatki (pieczywo mieszane, sosy do mies - chrzan, ¢wikla, zurawina)

Rl N A

e
o= O

—
o~

CIASTA (podajemy na paterach)

Babka Wielkanocna
Sernik z rosa

Keks z bakaliami
Wielkanocny mazurek

oo
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PATERA OWOCOW

DRUGIE DANIA (prosze wybraé 1 pozycje z n/w)

Barszcz czerwony podany z krokietem nalesnikowym ( ser, pieczarki, cebula)

Tradycyjna zupa gulaszowa podana z pieczywem

Zur staropolski na domowy zakwasie z kiethasa, ziemniakami oraz jajkiem

Pieczony karczek w sosie chrzanowym z kluskami slaskimi oraz blanszowang fasolka szparagowa
Poledwiczka wieprzowa w sosiem grzybowym podana z opiekanymi ziemniakami oraz
miksem salat z sosem vinegrette

NAPOJE ZIMNE ORAZ GORACE (bez limitu)

Woda mineralna gazowana/niegazowana z cytryna i mieta
Soki: pomaranczowy, jablkowy, czarna porzeczka

Napoje gazowane: Pepsi, 7Up, Mirinda

Kawa

Herbata

ALKOHOL

1. Wodka Stock Prestige 0,51 - 60 zt
2. Wodka Amundsen 0,51 - 80 zt

WINO BIALE

1. Indomita costa vera chradonnay - 50 zt
2. indomita gran reserva sauvignon blanc - 70 zt
3. crazy fruit - 50 zt

WINO CZERWONE

O O N

LA

1. Indomita costa vera cabaernet sauvignon - 50 zt
2. indomita gran reserva malbec - 70 7t
3. primitivo di manduria riserva suprema - 130 z1

TORT

Istnieje mozliwos¢ zamowienia tortu bezowo - lodowego w naszej restauracji w cenie 75 zl/kg lub
wstawienie swojego tortu (wazne aby dostarczony byl paragon zakupu, wiaze sie¢ to rowniez
7 podpisaniem oswiadczenia o przeniesieniu calkowitej odpowiedzialnosci za spozycie tortu przez
zamawiajacego) wtedy obowiazuje dodatkowa oplata 100 zt za serwis tortu przez Kelnera.

INFORMACJE DODATKOWE:

o Do rezerwacji od 10 osob, zostanie doliczony serwis w wysokosci 10 % do rachunku koncowego
o Dzieci wwieku 3-10 lat | 50 % ceny. Dzieci w wieku do 3 lat GRATIS
o Istnieje mozliwos$¢ przygotowania spersonalizowanego menu***

Marcin Radulski Lyzka i Widelec
General Manager 48 386 97 00
790 505 500 lyzka@lyzkawidelec.pl

marcinradulski@lyzkawidelec.pl ul. Zeromskiego 52, Radom




