tVLER & U DELET
CATERING
CATERING
BOZONARODZENIOWY

SPOTKANIE
FIRMOWE
W SIEDZIBIE KLIENTA

W celu zorganizowania Spotkania Swigtecznego
we wskazanym przez Panstwa miejscu,
prosimy o kontakt telefoniczny: 790-505-500 lub
i mailowy: catering@lyzkawidelec.pl.
Q N ! Mamy nadzieje, ze uda nam sie zainteresowac Panstwa ‘
N naszg oferte, jesteSmy rowniez otwarci na Panstwa
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R I sugestie.
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Zespot tyzka i Widelec Catering
www.lyzkawidelec.pl



Wariant 1

menu cateringowe

Dania gorgce

Barszcz Czerwony 250 ml/osobe

Pierogi z kapustg i grzybami 3 szt/osobe

Przekaski zimne

Ryba po grecku z warzywami 100 g/osobe

Tradycyjna satatka jarzynowa 100 g/osobe

SledZ w oleju i $mietanie 50 g/osobe

Jaja faszerowane pieczarkami z majonezem 1 szt/ osobe

Pieczywo mieszane

Przekaski stodkie

Tradycyjna szarlotka z kruszonkg 100 g/osobe
Napoje

Tradycyjny kompot z suszu

Kawa i herbata

75 zt netto/ osoba

Zamowienie dotyczy minimalnej liczby oséb: 10




Wariant 2

menu cateringowe

ZUPA

1 zupa do wyboru

Barszcz Czerwony z krokietem i kapustg z grzybami
250 ml/osobe | 1 szt

Zupa grzybowa z tazankami
250 ml/osobe

DANIE GORACE

1 danie do wyboru

Wolno pieczony schab w sosie grzybowym, opiekane
ziemniaki, marchewka w masle z tymiankiem
120g | 150g | 100 g

Dorsz w panierze kukurydzianej z sosem porowo-
orzechowym na pure ziemniaczanym, wigilijna kapusta
120g| 150g | 100 g

Poledwiczka z kurczaka w sosie miodowo-
musztardowym, gratin ziemniaczane, buraki
zasmazane

120g | 150g | 100 g

Napoje

Tradycyjny kompot z suszu

75 zt netto/ osoba

Zamowienie dotyczy minimalnej liczby oséb: 10




Wariant 3

menu cateringowe

Zupa

Wigilijny Barszcz Czerwony z uszkami
250 ml | 5 szt / osobe

Danie gorgce

Wigilijne Pierogi z kapustg i grzybami
3 szt / osobe

Przekaski zimne

Ryba po grecku z warzywami 100 g/osobe
Tradycyjna satatka jarzynowa 100 g/osobe

Sledz w oleju i $mietanie 50 g/osobe

Jaja faszerowane pieczarkami z majonezem 1/2 szt/
osobe

Pieczywo mieszane

Przekaski stodkie

tgcznie 150 g /osobe
Tradycyjna szarlotka z kruszonka

Makowiec
Napoje

Tradycyjny kompot z suszu | 150 ml/osobe
Woda mineralna niegazowana | bez limitu
Kawa | mleko | cukier| bez limitu

Paleta herbat | bez limitu

135 zt netto/ osoba

Zamowienie dotyczy minimalnej liczby oséb: 10




Wariant 4

menu cateringowe

Zupa
1 zupa do wyboru

Wigilijny Barszcz Czerwony z uszkami 250 ml | 5 szt / osobe

Zupa grzybowa z tazankami 250 ml

Danie gorace
1 danie do wyboru

Wolno pieczony schab w sosie grzybowym, opiekane ziemniaki,
marchewka w masle z tymiankiem 120g | 150 g | 100 g

Dorsz w panierze kukurydzianej z sosem porowo-orzechowym
na pure ziemniaczanym, wigilijna kapusta 120 g| 150g | 100 g

Poledwiczka z kurczaka w sosie miodowo- musztardowym, gratin
ziemniaczane, buraki zasmazane 120g | 150g | 100 g

Przekaski stodkie
Ciasta na paterach | 150 g/osobe

Tradycyjna szarlotka z kruszonka

Sernik z rosg i brzoskwiniami

Makowiec



Wariant 4

menu cateringowe

Przekaski zimne

Ryba po grecku z warzywami 100 g/osobe

Tradycyjna satatka jarzynowa 100 g/osobe

Sledz w trzech smakach 50 g/osobe

Jaja faszerowane pieczarkami z majonezem 1 szt/ osobe

Pate drobiowe z marmoladg cebulowg podane na
grzance 50 g | 10 g / osobe

Deska wedlin i serow wedzonych 200 g/osobe
(miesa pieczyste wtasnej produkcji, ser wedzony z

wtasnej wedzarni w trzech smakach)

Pieczywo mieszane

Napoje

Tradycyjny kompot z suszu | 150 ml/osobe

Kawa | cukier | mleko | bez limitu

Paleta herbat smakowych| bez limitu

Woda mineralna n/g z cytryng i mietg | bez limitu

195 zt netto/ osoba

Zamowienie dotyczy minimalnej liczby osob: 10




LOIER L WTDELED
CATERING

Przygotowane Dania dostarczymy do
siedziby Klienta na dwa mozliwe
sposoby:
1.Dania w pojemnikach jednorazowych
2.Dania wraz z zastawg cateringowg i
obstugg kelnerska

Obstuga kelnerska, zastawa,
transport, zaplecze techniczne,
sprzet: stoty krzesta i inne,
wyceniane sg indywidualnie wedle
zapotrzebowania Klienta.

Zespot tyzka i Widelec Catering
www.lyzkawidelec.pl
tel. 790-505-500
e-mail:catering@lyzkawidelec.pl



